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EVENTOS

CODIGO: 212000179

CARGAHORARIA: 900h

ESCOLARIDADE MiNIMA: Ensino Médio Completo

ATRIBUICOES:

1. Desempenhar funcdes no ambito das atividades de eventos em qualquer setor
econdmico.

2. Projetar, planejar, organizar, coordenar, executar e avaliar servicos de apoio técnico e
logistico a eventos de diversas classificacoes e tipologias.

3. Utilizar normas de cerimonial e protocolo.

4. Operaras ferramentas de marketing e de divulgacao.

5. Executar procedimentos de recep¢ao e encaminhamentos demandados por eventos.

6. Coordenaradecoracdo de ambientes.

7.Coordenar o armazenamento e manuseio de géneros alimenticios servidos em eventos.
CAMPO DE ATUACAO: Empresas de eventos e cerimonial, meios de hospedagem, clubes
sociais e esportivos, 6rgaos publicos e entidades privadas, cruzeiros e embarcacdes
turisticas, restaurantes e bufés e outros espacos de eventos.

OCUPACOES ASSOCIADAS (CBO): 3548-20 - Organizador de Evento; 3751-20 - Decorador
de Eventos; 3763-05 - Apresentador de Eventos; 3548-25 - Cerimonialista.

GASTRONOMIA

CODIGO: 212000402

CARGAHORARIAMINIMA: 800h

ESCOLARIDADE MiNIMA: Ensino Médio Completo

ATRIBUICOES:

1.Coordenara organizacao e preparacdao do ambiente de trabalho da cozinha.
2.Monitorar o recebimento, entrada, saida e armazenamento de mercadorias em estoque.
3.Supervisionar o pré-preparo e a aplicacdo de técnicas de corte e coccdo em alimentos.

4. Preparar e finalizar producdes gastrondmicas.

5.Produzir e executar fichas técnicas operacionais para producdes gastrondmicas.

6. Colaborarcoma elaboracao e revisao de cardapios.

7. Intermediar as relagcbes entre as equipes de cozinha, saldo e bar, e auxiliar na
coordenacao da equipede cozinha.

CAMPO DE ATUACAO: Restaurantes, lanchonetes, bares, eventos, catering, cozinha
industrial, meios de hospedagem, cruzeiros maritimos, embarcacdes turisticas e demais
estabelecimentos que ofertem refei¢des.

OCUPACOES ASSOCIADAS (CBO): 5132-05 - Cozinheiro em Geral.
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