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EVENTOS

CÓDIGO: 212000179
CARGA HORÁRIA: 900h
ESCOLARIDADE MÍNIMA: Ensino Médio Completo
ATRIBUIÇÕES:
1. Desempenhar funções no âmbito das atividades de eventos em qualquer setor 
econômico. 
2. Projetar, planejar, organizar, coordenar, executar e avaliar serviços de apoio técnico e 
logístico a eventos de diversas classificações e tipologias. 
3. Utilizar normas de cerimonial e protocolo. 
4. Operar as ferramentas de marketing e de divulgação. 
5. Executar procedimentos de recepção e encaminhamentos demandados por eventos. 
6. Coordenar a decoração de ambientes. 
7. Coordenar o armazenamento e manuseio de gêneros alimentícios servidos em eventos.
CAMPO DE ATUAÇÃO: Empresas de eventos e cerimonial, meios de hospedagem, clubes 
sociais e esportivos, órgãos públicos e entidades privadas, cruzeiros e embarcações 
turísticas, restaurantes e bufês e outros espaços de eventos. 
OCUPAÇÕES ASSOCIADAS (CBO): 3548-20 - Organizador de Evento; 3751-20 - Decorador 
de Eventos; 3763-05 - Apresentador de Eventos; 3548-25 - Cerimonialista. 

GASTRONOMIA

CÓDIGO: 212000402
CARGA HORÁRIA MÍNIMA: 800h
ESCOLARIDADE MÍNIMA: Ensino Médio Completo
ATRIBUIÇÕES:
1. Coordenar a organização e preparação do ambiente de trabalho da cozinha. 
2. Monitorar o recebimento, entrada, saída e armazenamento de mercadorias em estoque. 
3. Supervisionar o pré-preparo e a aplicação de técnicas de corte e cocção em alimentos. 
4. Preparar e finalizar produções gastronômicas. 
5. Produzir e executar fichas técnicas operacionais para produções gastronômicas. 
6. Colaborar com a elaboração e revisão de cardápios. 
7. Intermediar as relações entre as equipes de cozinha, salão e bar, e auxiliar na 
coordenação da equipe de cozinha.
CAMPO DE ATUAÇÃO: Restaurantes, lanchonetes, bares, eventos, catering, cozinha 
industrial, meios de hospedagem, cruzeiros marítimos, embarcações turísticas e demais 
estabelecimentos que ofertem refeições. 
OCUPAÇÕES ASSOCIADAS (CBO): 5132-05 - Cozinheiro em Geral.  
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